Menu

Salade de coquillettes Bio, tomates et mais . Vinaigrette
Boulettes au veau - Sauce au jus
/Boulettes végétariennes - Sauce tomate

Chou fleur CE2 Béchamel ©
Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) ©0
Créme dessert a la vanille

Carottes Bio répées ®. Vinaigrette
Pavé de merlu MSC@ @ - sauce provengale

Semoule Bio @
Petit moulé ail et fines herbes
Eclair au chocolat

2t Ao PPAccension

Vendredi

D @ . . @ P Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Bio " Produit labellis¢ =’ Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine frangaise.



Salade verte - Vinaigrette balsamique

Sauté de porc (régional) 00 - sauce moutarde
/Boulettes végétariennes - Sauce moutarde
Pommes de terre noisette - Sauce ketchup

Yaourt vanille Bio®
Pomme Bio L)

Radis rose - , beurre
Omelette Bio du chef au fromage (oeuf Bio) o
Mélange de lentilies Bio et carottes @

Cantal AOP
Flan nappé caramel

Salade facon Kachumbarri - Vinaigrette au citron

Emincé de cuisse de poulet O - sauce fagcon yassa
[Galette végétarienne - Sauce fagon yassa

Riz IGP a la sénégalaise ©
Verre de lait Bio @
Gateau 3 I'ananas du chef’

Paté de campagne Label Rouge®
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Filet de colin lieu MSC tomaté au four®
Mélange de blé et ratatouille

Camembert Bio @
Banane Bio @

Vendredi
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Origine France “ Bio ®’Régional "+ Produit labellisé " Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



